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Certification  Requirements  for  Export  of  Animal  Feeds  (not  including  pet  foods)  to  the 
Dominican Republic from the United States 
 
The following certification statements should be provided on a VS Form 16‐4 for the exportation 
of animal feeds containing animal origin  ingredients (not  including canned, dry, or semi‐moist 
pet foods) to the Dominican Republic. Certification statements should be provided in English and 
in Spanish. Product description (product box on VS Form 16‐4) should include the species of origin 
for all animal origin ingredients, as well as the nature of the product. 
 
This office has on file a notarized affidavit from [company name] verifying the accuracy of the 
statements below. / Esta oficina tiene en sus archivos una declaración juramentada de [nombre 
de la compañía] que verifica la exactitud de las declaraciones enunciadas a continuación.  
 

1. The product does not contain ruminant‐origin meat and/or bone meal. / El producto no 
contiene harinas de carne y/o hueso de origen rumiante.  

 
2. The certified product is freely sold in the United States and is intended as animal feed for 

__________  [indicate species]. / El producto se comercializa  libremente en  los Estados 
Unidos como alimento para___________ [indicar especies de animal].  

 
3. The product is not intended for human consumption. / El producto no está elaborado para 

el consumo humano. 

 

4. The  product  was  subjected  to  one  of  the  following  treatments:  /Los  productos  se 
sometieron a uno de los siguientes tratamientos térmicos: 
 

 Moist heat with a minimum temperature of 118°C for at least 40 minutes/ Calor 
húmedo con una temperatura mínima de 118C durante por lo menos 40 minutos. 

 

 Hydrolysis  process  continues  under  a  vapor  pressure  of  at  least  3.79  bar  at  a 
minimum temperature of 122°C for at least 15 minutes./ Proceso de hidrolización 
continúa bajo presión de vapor de por  lo menos 3.79 bares a una  temperatura 
mínima de 122°C durante, por lo menos 15 minutos. 

 

 Alternative  offal  processing  that  ensures  the  product  reaches  an  internal 
temperature of at least 74°C./ Sistema alternativo de procesamiento de despojos 
que asegure que  el producto alcance una  temperatura  interna de  74  0C  como 
mínimo.  

 
5. The certified product was processed  in such a manner to prevent cross‐contamination 

with other animal origin ingredients./ El producto certificado fue procesado de tal manera 
para evitar su contaminación con otros ingredientes de origen animal. 

 


